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COMPAGCT Bedienungsanleitung

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrter Anwender,

vielen Dank fiur den Kauf unseres Dinner Compact Systems. Sie haben ein optimales Produkt fur die Speisenverteilung
erworben. Wir bitten Sie nachfolgende Punkte zu beachten:

alle Komponenten des Systems eignen sich fir
v" HeilRabfillung (Cook & Serve) v Kaltabfiillung v' Tiefkihl-Ware v Cook & Freeze  v*  Cook & Chill.
Wir bitten Sie vor dem 1. Einsatz unsere Produkte einmal abzuwaschen.

EPP Teile (expandierbares Polypropylen)

Alle EPP Teile kdnnen in jeder gebrauchlichen Spilmaschine gereinigt werden. Unser EPP hélt Temperaturen bis 120° C aus.
Das eingesetzte Material nimmt auch beim Reinigen kein Wasser auf und bleibt auch nach tiber 1000 Spuilvorgéngen hinsichtlich
der Isolierung und StoR¥festigkeit unverandert. Dies ist von unabhangigen Institutionen gepriift und bestéatigt worden.

Bei der Benlitzung in Bandspllmaschinen mit Fingerbandern ist auf einen ausreichenden Fingerabstand zu achten.

Fur die Spulung der EPP Teile kénnen alle gangigen Spulmittel eingesetzt werden. Um unangenehme Geriiche zu vermeiden,
sollten die EPP Teile wéhrend oder nach dem Spilvorgang kurz mit klarem Wasser abgespult werden.

Nach dem Spiilvorgang sollten die DinnerCompact-EPP-Teile hochkant mit einem Zwischenspalt und leicht schrag in einen
Regalwagen eingestellt werden; somit ist eine optimale Trocknung gewahrleistet.

Die EPP-Box darf nicht:

= in Beriihrung mit einer offenen Flamme kommen = im Backofen tber 120°C aufgeheizt werden.
= auf heilen Herdplatten abgestellt werden = in Mikrowellengeréate gestellt werden

Porzellanschalen
Wir verwenden beim Porzellan nur 1a Ware der Firma Schonwald in Deutschland.

Um die natirliche Bruchrate beim Porzellan mdéglichst gering zu halten sollten Sie darauf achten, dass

= beim Stapeln jeweils nur die gleiche Ausflhrungen Ubereinander gestapelt werden

= beim Stapeln die Stege ineinander stehen,

= sie in die EPP-Box sicher gestellt werden und der Deckel gut verschlossen ist.

Um die Mindesttemperatur von 65°C der Speisen gemdafR der Lebensmittel Hygiene Verordnung (LMHV) — HACCP zu
gewahrleisten sollten Sie darauf achten, dass:

= die Lebensmittel selbst bei einer HeiRabflllung (Cook & Serve) mindestens mit ca. 85°C abgefillt werden.

= die Porzellanteile, welche die heilRe Speisen aufnehmen sollen, moglichst auf ca. 90°C Kerntemperatur oder hoéher
vorgeheizt werden, da die Porzellanschalen der Energietrager fur die Temperaturhaltung sind.

= beim Einsatz des Cook-Chill Verfahrens eine ausrechende Regenerierzeit gewahrleistet ist (je nach Speisekomponente ca.
30 min.)

= Bei Schalen, die gekuhlte Speisen aufnehmen, sollten die Schalen gleichfalls abgekuhlt sein.

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich das Orignial Porzellan von DinnerCompact. Bei Verwendung von anderen Behaltnissen kann

keine Gewahrleistung hinsichtlich der Temperaturhaltung gegeben werden, da nur unsere Schalen optimal in die EPP

Verpackung passen.

Bei einer Férderbandabfiillung sollte dieses eine Lange von 3 m nicht Uberschreiten, da ansonsten der zu lange Transportweg

eine Abklhlung bzw. Erwarmung der Speisen begiinstigt.

Nach dem Abfiillen der Heilware sollten die Speisen umgehend in die ,DinnerCompact“-EPP-Verpackung eingebracht und

verschlossen werden.

Silikondeckel

Alle Silikondeckel sind lebensmittelecht und auf Giber 1000 Einsatze getestet.

Kommen die Silikondeckel mit Speisen, die einen gewichtigen Anteil von Lebensmittelfarben (Tomaten, Curry...) enthalten,
langere Zeit in Beriihrung, kann es zu leichten Verfarbungen kommen. Dies tritt vorwiegend bei den Deckelausfiihrungen
»,Grin“ auf. Hierbei handelt es sich um einen normalen Verfarbungsprozess, der bei allen Kunststoff- und Silikonteilen
vorkommt. Die Eigenschaften (Lebensdauer, Flexibilitat, Verschlussfestigkeit) werden davon in keinster Weise berihrt.

Die Temperatur im jeweiligen Ofen, Mikrowelle, bzw. Kihlraum sollte nicht unter —40°C oder Uber 200°C betragen, da es
ansonsten zu Beschadigungen am Deckel kommen kann.

Sollten Sie noch irgendwelche Fragen haben stehen wir Ihnen gerne zu Verfligung.
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